
 

 

Tecnicatura Superior en Dietética y Nutrición 

Programa 

 

1ER AÑO: 

 COMPETENCIA LINGÜÍSTICA Y TALLER DE MONOGRAFÍA (2º CUATRIMESTRAL) 

 BROMATOLOGÍA I (2º CUATRIMESTRAL) 

 INTRODUCCIÓN A LA NUTRICIÓN (1º CUATRIMESTRAL) 

 NUTRICIÓN Y DIETÉTICA I (ANUAL) 

 ANATOMÍA Y FISIOLOGÍA (1º CUATRIMESTRAL) 

 PSICOLOGÍA DE LA NUTRICIÓN (2º CUATRIMESTRAL) 

 INTRODUCCIÓN A LA QUÍMICA (ANUAL) 

 PRACTICA I (ANUAL) 

 

2DO AÑO: 

 ECONOMÍA GENERAL Y FAMILIAR (1º CUATRIMESTRAL) 

 BROMATOLOGÍA II (2º CUATRIMESTRAL) 

 NUTRICIÓN Y DIETÉTICA II (ANUAL) 

 FISIOPATOLOGÍA (2º CUATRIMESTRAL) 

 PARASITOLOGÍA (2º CUATRIMESTRAL) 

 QUÍMICA BIOLÓGICA (1º CUATRIMESTRAL) 

 SALUD PÚBLICA Y ADMINISTRACIÓN DE SALUD (2º CUATRIMESTRAL) 

 PROBABILIDAD Y ESTADÍSTICA (1º CUATRIMESTRAL) 

 PRACTICA II (ANUAL) 

 

3ER AÑO: 

 DEONTOLOGÍA (2º CUATRIMESTRAL) 

 HIGIENE Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO (1º CUATRIMESTRAL) 

 MICROBIOLOGÍA CLÍNICA Y DE LOS ALIMENTOS (1º CUATRIMESTRAL) 

 ALIMENTACIÓN INFANTIL (1º CUATRIMESTRAL) 

 TÉCNICAS CULINARIAS (2º CUATRIMESTRAL) 

 ADMINISTRACIÓN GENERAL DE LOS SERVICIOS DE LOS ALIMENTOS                         

(2º CUATRIMESTRAL) 

 BIOESTADÍSTICA (1º CUATRIMESTRAL) 

 CONTROL DE CALIDAD (2º CUATRIMESTRAL) 

 PRACTICA III (ANUAL) 


